CARACTERISTIQUE TECHNIQUE RESTAURANT

Sauteuse basculante a gaz

avec cuve en fer, capaciteé 60 It.
- Réalisation en acier inox AISI 304, pieds réglables
en inox.

- Top (15/10 mm) en acier inox AlISI 304.

- Cheminée arriére en acier inox AlISI 304.

- Couvercle supérieur de la cuve sur charniéres avec
"ressort a torsion" en acier inox, permettant une
fermeture et une ouverture graduelle, muni d'une
poignée ergonomique frontale réalisée en acier inox.
- Cuve basculante réalisée en acier inox AlSI 304
épaisseur (13 mm) a haute conductibilité thermique,
coins en angles intérieurs arrondis pour un entretien
facile et hygiénique. Un robinet d'eau permettant le
remplissage est fixé sur le top supérieur, avec la
commande positionnée en facade.

- Chauffage gaz, par des brdleurs en acier inox a
flamme stabilisée, régulation par vanne thermosta-
tique 90 a 300°C (température uniforme sur tout le
fond de la cuve), allumage par veilleuse et systeme
de sécurité par thermocouple, dispositif piézo élec-
trique, accessibilité frontale permettant une mainte-
nance trés aisée.
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MARQUE MODULAR

REF : PK 70/80 BRGF

DIMENTION : 800x730x870h MM
PUISSANCE : 14 kw

VERSON : GAZ
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RESTAURANT

CARACTERISTIQUE TECHNIQUE

Description General

Cuve de cuisson en acier inoxydable et fond en AISI 304 ou
FE360. Couvercle de fermeture a charniere en acier inoxy-
dable. Systeme d'inclinaison manuel ou motorisé. Charge-
ment automatique de I'eau actionné par bouton poussoir.
Robinet d'eau fixe situé sur le dessus. Poignée tubulaire en
acier AlSI 304 satiné avec poignée avant, jointe au
couvercle. Modeles électriques: éléments chauffants placés
en contact direct avec le fond du puits. Réglage de la
température de 100 ° C a 285 ° C controélé par un thermos-
tat connecté a l'interrupteur. Thermostat de sécurité.
Voyants lumineux indiquant le bon fonctionnement de
I'appareil. Modéle au gaz: Chauffage par braleurs en acier a
haute efficacité. Alimentation en gaz par une vanne ther-
mostatique multifonctionnelle. Brileur d'allumage pour
I'allumage des braleurs principaux. Réglage de la tempéra-
turede 100°Ca 285°C.

+ Construction plus

- Cuve de cuisson en acier inoxydable et fond en
AISI 304 ou FE360

- Thermostat de sécurité qui contréle

la température des modeéles électriques

- Eléments chauffants placés en contact direct
avec le fond du puits pour les modeles électriques
- Chauffage par braleurs en acier inoxydable

a haute efficacité pour les modeéles a gaz

+ Performance plus

- Réglage de la température de 100° Ca 285°C
controélé par thermostat connecté a l'interrupteur
- Disponible avec inclinaison manuelle

ou motorisée

‘ ') cm LxWxH cm LxWxH L kW kW
PK 70/80 BRGF 80x73x87 72,6x43x17 60L 14 KW 0.2 kW
! 220-240V 1N 50Hz
PK 70/80 BRGFM 80x73x87 72,6%43x17 60L 14 kKW 0.2 kW
! 220-240V 1N 50Hz
PK 70/80 BRGI 80x73x87 72,6x43x17 60L 14 KW 0.2kW
! 220-240V 1N 50Hz
PK 70/80 BRGIM 80x73x87 72,6x43x17 60L 14 kKW 0.2 kW
! 220-240V 1N 50Hz
; cm LxWxH cm LxWxH L kw
PK 70/80 BREF 80X73x87 72,6x43x17 60L 10 kW
! 380-415V 3N 50-60Hz
PK 70/80 BREFM 80x73x87 72,6x43x17 60L 10 kW
! 380-415V 3N 50-60Hz
PK 70/80 BREI 80x73x87 72,6x43x17 60L 10 kW
! 380-415V 3N 50-60Hz
PK 70/80 BREIM 80x73x87 72,6x43x17 60L 10 kW
! 380-415V 3N 50-60Hz
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